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تاریخ پذیرش: ۱۳۹۹/۰۷/۲۱ 


چکیده 


باتوجه به حجم بالای ضایعات محصولات باغبانی و میوه‌های تازه‌برش خورده» این تحقیق به منظور معرفی روشی مناسب برای نگهداری سیب تازه 
برش خورده با استفاده از اسانس گیاه دارویی رازیانه. ژل‌الوثه‌ورا و اعمال میدان مغناطیسی در دو دمای مختلف انجام گرفت. در اين مطالعه اثر اسانس 
رازیانه (س ۷۵/۵۵۲6 ۳0۵:6//۱) به همراه ژل آلوئه‌ورا در ۲ سطح صفرء ۱۰ و ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر و دو میدان مغناطیسی صفر و ۶۰ میلی تسللا در 
۳ تکرار و هر تکرار ۶ تیمار در طی ۷ روز و در ۲ دمای ۸ و ۲۵ درجه سانتی‌گراد در قالب فاکتوریل با طرح پایه کاملاً تصادفی انجام شد» که درآن 
صفائی از جمله کیفیت رنگ, 0,556 کاهش وزن فیزیولوژیک و میزان قهوهای شئن مورد بررسی قرار گرفت. تمام تیمارها به غیر از شاهد با ول 
آلوئه ورا (۷6۲۵ ۸/06 پوشش‌دار شدند. نتایج نشان داد که وجود میدان مغناطیسی در همه‌ی نمونه‌های تیمارشده با ژل آلوئه‌ورا باعث کاهش تخریب» 
اکسیداسیون و حفظ شکل ظاهری برش‌های سیب شد. وجود ژل آلوئه‌ورا در همه حالات باعث کاهش هدر رفت آب و تغییر کمتر در وزن انویه شد. در 
نمونه‌های تیمار شده با سطوح مختلف اسانس رازیانه. رشد قارچ و باکتری در آنها دیده نشد ولی از نظر شکل ظاهری بسیار افت کیفیت و قهوه‌ای شدن 
را به همراه داشت. در نمونه‌های موجود در دمای ۸ درجه سانتی‌گراد و ۲۵ درجه سانتی‌گراد هیچکدام رشد کیک و قارچ مشاهده نشد. از نظر ظاهری 
شیبههای تیمار هه با اسان ۳۵ مبا‌لیتر در لته اکسیده و بازارپتکدی خود را از قست داند: تفا از تیمار آومررابه تهایی وتنون سانین بده 
همراه میدان مغناطیسی ۶۰ میلی تسللا بهترین تیمار مشخص شد. به طور کلی با توجه به نتایج بدست آمده از این تحقیق. اعمال اسانس رازیانه که 
خواص آنتی‌اکسیدنی درد با غلغلت کمتربرای جلوگیری از رشدقرچ و باکتری مفیدبوده اما از نظر حفظا شکل ظاهری و کاهش تخریبی اف و اکسید 
شدن مناسب نیست و باعث اکسید شدن سریع‌تر آن می‌شود. ژل‌الوئه‌ورا در همه تیمارها باعث حفظ آب میوه و مانع کاهش وزن شد. با این وجود 


استفاده از ژل آلوئه‌ورا و میدان مغناطیسی برای حفظ شکل ظاهری میوه سیب بسیار مفید است و قابلیت استفاده در این صنعت را دارا می‌باشد. 


واژه‌های کلیدی: اسانس بارمیکروبی» پوشش‌های خوراکی» فرآوری پس از برداشت 


مقدمه 


با بررسی جداول پیشنهادی از سوی فائو برای میزان انرژی و مواد 
مغذی مورد نیاز روزانه بدن می‌توان پی برد که روزانه برای بدن میزان 
مشخصی از میوه‌ها مفید خواهد بود و مصرف بیشتر آن تاثیر چندانی 
بر سلامتی نخواهد داشت و توسط بدن دفع می گردد(۱۳). با توجه به 
این که در بسیاری از نقاط جهان و مخصوصا کشورهای توسعه نیافته 
و در حال توسعه مردم» به بیماری‌هایی دچارند که از عدم مصرف 
کافی میوه و سبزی‌ها نشات میگیرند بنابراین بسته‌بندی میوه‌ها به 


۱ و ۲- به‌ترتیب استادیار و دانش آموخته کارشناسی ارشد باغبانی» گروه تولیدات 
گیاهی, دانشگاه تربت‌حیدریه 
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(:- نویسنده مسئول : 


صورت برش‌خورده سبب بهبود فرهنگ خرید و مصرف و نهایتا سبب 
افزايش واقعی مصرف سرانه میوه می‌شود. ضایعات میوه نیز از جمله 
مقوله‌هایی است که کاهش و افزايش آن به صورت مستقیم بر 
قيمت‌ها اثر می گذارد (۱۲). لذا در صورت وجود بسته‌بندی میوه‌ها به 
صورت برش‌خورده افراد می‌توانند میزان میوه مورد نیاز خود را تهیه 
کرده و به دنبال آن انواع بیشتری میوه خریداری و مصرف کنند. از 
جمله مزایای بسته بندی میوه‌ها و سبزیجات به صورت برش خورده 
می‌توان به بهینه سازی رژیم غذایی افراده بهینه سازی مصرف سرانه 
میوه. بهبود وضعیت اقتصادی خانوار و در نتیحه بهبود اقتصاد کشور 
ایجاد تنوع و افزایش مشتری پسندی محصولات و اشتغال‌زایی اشاره 
کرد. فرآوری مواد غذایی به صورت برش خورده. کاهش ارزش 
غذایی» طعم» سفتی, بافت و رنگ یک محصول را تسریع می‌کند و 
مدت ماندگاری آن را کاهش می‌دهد و همچنین سطوح زخمی شده 
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شرایط مناسبی را برای رشد میکروبی فراهم می‌کند. بنابراین 
استراتژی‌های کنترل کافی در هنگام ذخیره و نگهداری تولید مواد 
غذایی برش‌خورده باید کاهش ارزش تغذیه‌ای و خواص حسی و رشد 
میکروبی را به حداقل مقدار ممکن برساند. دستیابی به مناسب‌ترین 
روش‌های بسته‌بندی میوه و سبزیجات می‌تواند سرانه مصرف را بهبود 
بخشیده و مانع مصرف نادرست آن‌ها شود. در این حالت مردم 
می‌توانند مقدار میوه کمتر بر اساس نیاز و با قیمت کمتر خریداری 
کنند. آما نگهداری و فراوری میوه‌ها و سبزیجات به صورت برش 
خورده مشکلات بسیاری دارد (۱۷). سیب" محصول شناخته شده‌ای 
در دنیاست که با توجه به مدت انبارمانی طولانی‌تر آن در مقایسه با 
بسیاری از میوه‌ها بههتر می‌تواند در دسترس مردم قرار گیرد. با این 
وجود سیب‌های برش خورده چند دقيقه تا چند ساعت پس از برش 
اکسید شده و قهوه‌ای می‌شوند. به این دلیل استفاده از پوشش‌های 
خوراکی برای ماندگاری آن می‌تواند قابل توجه باشد. پوشش‌های 
خوراکی با به تاخیر انداختن در کاهش از دست دادن آب. از دست 
رفتن ترکیبات معطرء کاهش تنفس و تاخیر در تغییرات ساختاری میوه 
موجب افزایش مدت نگهداری محصولات غذایی می‌شوند. این 
پوشش‌ها نسبت به مواد سنتزی. غشای تراوایی برای گازهای 
دی‌اکسیدکرین و اکسیژن ایجاد می‌کنند و موجب توسعه یکپارچگی 
مکانیکی در حین جابجایی محصولات می‌گردند و می‌توان به آن‌ها 
ترکیبات آنتیاکسیدانت و آنتی‌باکتریال را نیز اضافه نمود (۲) 
آلودگی‌های قارچی عامل بسیاری از خسارات بعد از برداشت 
محصولات کشاورزی می‌باشند که برای کنترل آن‌ها معمولاً از 
محول‌های فاکش اسفاده می‌شود که یرای سلامت اسان مفسر 
هستند. گزارش سالانه آکادمی بین‌المللی علوم (۲)۸۵۹ نشان داد که 
قارچ کش‌ها در مقایسه با حشره‌کش‌ها و علف کش‌ها در ایجاد 
بیماری‌های سرطانی موثرتر می‌باشند (۱۹). یکی از روش‌هایی که 
می‌توان قارچ‌ها را کنترل کرد و مانع توسعه و تکتیر آن شد امکان 
استفاده از اسانس گیاهان‌دارویی است. که می‌توانند اثر قارچکشی نیز 
داشته باشند. فعالیت ضد قارچی اسانس‌های چند گونه گیاهی شامل 
رازیانه. زیره‌سیاه» آویشن میخک جوزهندی, آنفوزه. یوشان» موسیر 
جاشیر تاجریزی و عصاره مرزه به اثبات رسیده است (۲۰). به همین 
منظور در این پژوهش از اسانس رازیانه برای جلوگیری از رشد قارچ‌ها 
در برش‌های میوه سیب استفاده شد. 

ژل آلوئه‌ورا از جمله پوشش‌های خوراکی جدید با 011 ۵/۴ است 
که نظر محققان را به خود جلب کرده و جزو پوشش‌های 
پلی‌ساکاریدی است که دارای خصوصیاتی نظیر ایجاد لایه‌ی حفاظتی 
روی محصول. محافظت سلول‌های زیر لایه‌ی حفاظتی در مقابل 
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صدمات مکانیکی» کاهش اتلاف آب میوه» کاهش سرعت عبور گازها 
از پوست میوه از طریق ایجاد پوشش روی عدسک‌ها و روزنه‌ها و در 
موجود در برگ آلوثه‌ورا از آب و ۴ درصد حاوی ترکیباتی همچون 
چربی‌های ضروری» آنزیم و گلیکوپروتتین» آمینواسیدها» ویتامین‌ها و 
املاح است. این ژل به راحتی در اب حل می‌شود و قابلیت افزودن 
مود دیگری نظیر قارچکش‌ها را به خود دارد. ژل آلوته‌ورا کیفیت 
میوه‌های برداشت شده را حفظ کرده و عمر ماندگاری آنها را افزایش 
می‌دهد (۱۱). به این دلیل استفاده از این ژل به همراه میدان 
مغناطیسی برای حفظ برش‌های سیب مورد استفاده قرار گرفت و برای 
آلودگی کمتر میوه به قارج و باکتری از اسانس گیاه دارویی رازيانه با 
توجه به خواص دارویی آن استفاده شد. بررسی عصاره‌های استخراج 
شده از قسمت‌های مختلف گیاه رازیانه نشان میدهده که قادر به 
خنثی کردن رادیکال‌های آزاد حاصل از اک‌سیداسیون می‌باشند 
خضور کر کتانی فعل کت ان نها نی ای راتکه 
نتشک بسک ها در قسیست‌های رای این کتاه 
می‌توانند در فعالیت آنتی‌اکسیدانی آن سهیم باشند (۲۶). باتوجه 
به اينکه استفاده مردم از گياهان دارویی به میزان کمی می‌باشد 
میتوان با این فناوری میوه‌هایی عرضه بازار کرد که علاوه بر استفاده 
میوه» از خواص دارویی اسانس مورد نظر نیز بهره ببرند. 

نتایج نشان داده است که اعمال میدان مغناطیسی در گیاهان 
باعث تولید سوپر اکسید دیسموتاز و کربوکسی دیسموتاز می‌شود 
(۳۲). سوپراکسید دیسموتاز به عنوان یک آنزیم محافظ سلولی در 
ابر استرین اکنتیداتیو درمتلول ار عواستن موی فان سول 
طول عمر رادیکال‌های آزاه تغییر جریان‌های یونی در غشای سلولی و 
فرایندهای حمل و نقل» بر موجودات زنده تأثیر می گذارد. همچنین 
الکترومغناطیسی و مسیرهای متابولیکی در سلول‌های گیاهی را تغییر 
دهند (۸ و ۱۸). بنابراین در اين آزمایش از میدان مغناطیسی به عنوان 
ان سس ریز فش موزل سای تور روا وکا 
ظاهری آن استفاده شد. 


مواد و روش‌ها 


سیب زرد رقم گلدن دلیشز " سالم بدون هیچ ضربه خوردگی و 
آسیب در اندازه متوسط در سال ۱۳۹۶ از بازار میوه ترست‌حیدریه از 


باغدار محلی خریداری شد و جهت انجام تیمارها و آزمایش‌های 
مقدماتی به آزمایشگاه تحقیقات گیاهان دارویی دانشگاه تربت حیدریه 


منتقل گردید. سیب‌ها پس از شستشو و ضدعفونی, بوسیله تیغ تیز و 
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ضدعفونی شده با ضخامت یک میلی‌متر به شش قسمت مساوی 
تقسیم شدند. استفاده از ابزار برش بسیار تیز می‌تواند سلول‌های آسیب 
دیده را کمتر کند. 

اسانس رازیانه بهسیله کلونجر به روش تقطیر با آب در آزمایشگاه 
گیاهان دارویی دانشگاه تربت حیدریه استخراج شد. اسانس با غلظت 
۰ و ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر آماده و در ژل آلوئه‌ورا ۱۰ درصد رقیق شده 
با آب مقطر افزوده شد. جهت تهیه ژل آلوئه‌ورا برگ‌های گیاه آلوئه‌ورا 
از بازار تهیه و پس از پوست‌گیری با استفاده از مخلوط‌کن خانگی تا 
رسیدن به محلول هموژن مخلوط شد و به نسبت ۱:۱۰ در آب مقطر 
مخلوط و کاملا حل گردید. برش‌های سیب هر کدام با روش فروبری 
عمیق به مدت ۵ دقیقه در داخل محلول اسانس و ژل تیمار شدند و 
پس از خروج محلول اضافی آن» وزن‌گیری شدند و سپس در ظروف 
درب‌دار پلی پروپیلن شفاف نگهداری شدند. برای تیمار میدان 
مغناطیسی, از میدان مغناطیسی ثابت که با دو آهنربای بزرگ در 
فاصله‌ی ۲۵ سانتی‌متری از یکدیگر میدان مغناطیسی ۶۰ میلی تسلا 
ایجاد می‌کنند استفاده شد. در اين تیمار نیز مشابه قسمت قبل محلول 
آماده گردیده و محلول ژل و اسانس قبل از تیمار به مدت ۱ ساعت در 
میدان مغناطیسی ۶۰ میلی‌تسللا قرار داده و سپس تیمار گردیدند. از 
همه‌ی تیمارها دو نمونه تهیه شد و در ۲ دمای ۸ درجه سانتیگراد و 
۵ درجه‌ی سانتی‌گراد نگهداری گردید. اندازه‌گیری‌هابه صورت 
روزانه انجام گرفت و پایان آزمایش روز هفتم بود. 

کاهش فیزیولوژیک وزن میوه: وزن اولیه قطعات سیب پس از 
غوطه‌ور کردن و خروج محلول اضافه اندازه‌گرفته شد. سپس در بازه 
۴ ساعته اندازه‌گیری مجدد وزن انجام پذیرفت. وزن‌گیری هر نمونه 
تا روز آخر انجام و در انتها بوسیله فرمول زیر درصد کاهش 
فیزیولوژیک وزن میوه محاسبه شد (۱۳. 

۰ [[وزن اولیه)/(وزن در زمان نمونه برداری- وزن اولیه)) < 
درصد کاهش وزن 

مواد جامد محلول کل (8507): جهت اندازه‌گیری مواد جامد 
محلول کل از رفراکتومتر دستی استفاده شد (۲۱). در این اندازه‌گیری 
از بافت میانی برش سیب استفاده گردید. 

7 جهت اندازه‌گیری ]۳ میوه از دستگاه پی‌اچ متر استفاده 
شد. هر کدام از تیمارها بعد از اندازه‌گیری دیگر صفات به صورت 
تخریبی 011 آن اندازه‌گیری گردید. 

کیفیت رنگ: از تمام نمونه‌های تیمار شده» هر روز عکسی با 
کیفیت ۸ مگاپیکسل تهیسه شد و تجزیه و تحلیل پارامترهای رنگی با 
استفاده از نرم افزار فتوشاپ نسخه‌ی (656 0۲طومامطا عط0ض) 
استفاده و پارامترهای رنگی ۵ 1۰ توسط نرم‌افزار فتوشاپ تعیین و 
سپس اختلاف رنگی کلی نمونه با نمونه شاهد مقایسه و میزان 


اصعاومی و0تا۵و ماماتامو -1 


قهوه‌ای شدن و تخریب ظاهری آن تخمین زده شد. 
آنالیز داده‌ها: داده‌های بدست آمده در قالب فاکتوریل با طرح 
پایه کاملاً تصادفی توسط نرم‌افزار 5۸6-00 نسخه ۱۳ تحلیل شد و 


مقایسه میانگین‌ها از طریق آزمون توکی انجام گرفت. 


با توجه به جدول تجزیه واریانس تاثیر دمابر کاهش وزن 
فیزیولوژیک در سطح یک درصد معنی‌دار شد. درصد کاهش وزن در 
دمای محیط 11 (۲۵ درجه سانتی‌گراد) به ترتیب تا روز آخر کاهش 
یافت و بیشترین کاهش وزن در روز ششم مشاهده شد که بیانگر 
افزايش تنفس میوه است. اما در دمای داخل یخجال 12 (۸ درجه 
سانتی‌گراد) کاهش وزن کمتری نسبت به نمونه‌های موجود در دمای 
محیط مشاهده گردید در این دما نیز روز ششم بیشترین کاهش وزن 
را نشان داد (شکل ۱). در پژوهشی بر روی تیمارهای گیلاس پوشش 
داده با زل آلوئه‌ورا در مدت زمان نگهداری ۱۶ روز نسبت به نمونه 
کنترل افت رطوبت کمتری مشاهده شد (۱۴). در پژوهشم 
دیگر بر روی توت‌فرنگی نمونه‌های تیمار شده با ژل الوئه‌ورا در 
مقایسه با نمونه شاهد در طی ۱۸ روز نگهداری افت رطوبت کمتری 
رطوبت ناشی از تعرق و کاهش کرین‌های انباشته شده در میوه 
بهدلیل تنفس می باشد (۳۱) 

باتوجه به نتایج تجزیه واربانس (جدول ۱) میدان مغناطیسی بر 
روی ۲۳1 و کاهش وزن تاثیر نداشته است. و با در نظر گرفتن حفظ 
شکل ظاهری و قهوه‌ای نشدن در نمونه‌های تیمار شده با میدان 
مغناطیسی و عدم تاثیرگذاری و تغییرات بر ۲11 و وزن میوه می‌توان 
به تاثیر مثبت آن در اين پژوهش و بر برش‌های سیب اشاره کرد. در 
پژوهشی روی خیار مشخص شد که فعالیت کربوکسی‌دیسموتاز با قرار 
گرفتن در معرض میدان مغناطیسی افزايش يافته است. تغییرات در 
فعالیت‌های احیا کننده مجدد آمیلاز و نیترات ردوکتاز در جوانه‌زنی 
بذرهای تحت درمان با الکترومغناطیسی از نقاط قوت متفاوت نیز 
مشاهده شدل( ۲۲). 

باتوجه به جدول تجزیه واریانس (جدول ۱) ژل و اسانس بر روی 
آآوو 550 تاثیرگذار و دارای اثر معنی‌دار در سطح یک درصد بود. ژل 
و اسانس یک درصد بیشترین تأثیر و ژل تتهسا؛ کمشرین تاثیر را بر 
0 داشت اما در مورد 0۳1 ژل و اسانس ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر 
رین تابر ول سانش ۱۳ لی ابر لیر کمتوین تنیز 
داشته است. و همچنین کاهش وزن فیزیولوزیک در سطح پنج درصد 
معنی‌دار شد و ژل و اسانس ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر بیشترین کاهش وزن 
را نشان داد. 


۶۲ نشربه علوم باغبانی (علوم و صنابع کشاورزی). جلد ۰۲۴ شماره ۴. زمستان ۱۳۹۹ 


جدول ۱- تجزیه واریانس اثر دماء میدان مغناطیسی و محلول ژل + اسانس بر برخی صفات سیب رقم گلدن دلیش* 
6( ۵ مان مصهمو ون ممتاسامو آزن ادتصعویی + امع 0صه 11610 مامصمههه ماج مصه) گ۵ 6116 ۵6 10 ۸۸۵۷۸ -1 12016 
"مامن‌ناه0 معاهی6.ن 


میانگین مربعات 


درجه آزادی منابع تغییرات 
00۵ ]0 «هع]۷ 
اد جامد اسیدیته گاهش وزن 
۶ ِِ 5 3 اطونه ۱۷۷ 1 ۷۰( 
۲ 10۹5 
896 085 تبث« 1 
1000۵۵۵[ 
64+ 0033 0153 1 0 1۷]28116116 میدان مغناطیسی 
۳ ورن 15,368 2 یت 
ممتنامع آزه لهتاجمووع + امن 
"735 6 ۰ 720,39 5 دوز 
12۷ 
*185 0011 و 31 2 تجزاز 
1۹021 
916۳ 027 10۳ 1 0 1۷۵۵0۵1 <161006101076 دما« میدان مغناطیسی 
«وع سوم ...و55 2 ما مطول ژل. این 
صمتاصامی ۵ اهتاصهووع + 0۵1 < متتجهمرصصم [ 
4025 *9 ۰ ۱10,95 2 ان ۵ ی وله رد 
صمتاصامء لذه اهتاصعوعع صج آع0 *1610 متاعصرع۷]2[ 
5.16۳ سوم سو0رو 2 مان مه موزل و ادن 
متام آزم لمتاجم‌ووع + 0۵1 ۱010 متامممه۷ ><عتتاهتمم‌صرع ]1 
سور 003 سر 21 10 میدان مغناطیسی*«محلول ژل + اسانس* روز 
27 «صمت نامع آزم تقتاجمووع + 0۵1 <11610 متاعطع۷]2[ 
۵ 0031۳ 216۳ 10 محلول ژل و اسانس« روز 
000۲و ۵ لهتاجمووع + آوت) 
58 1137 173 ضریب تغییرات 
(۶0) 0۰۷۰ 
ع . ب 


# و #به ترتیب نشان دهنده عدم وجود اختلاف معنی‌دار, معنی‌داری در سطح احتمال ۱ و ۵ درصد. 
۰ روله۳ع۱ ونازطدطمتم گم 596 0صه 196 26 عصمم‌تصونه اصمه‌زگنصم نومه ,۶ ۶ 
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کاهش وزن 
(۶6) ۱۵۶۶ ۷۷۵۱۵۳۱ 


ما ۱ 


ی وم ت ۲ ۳ فت و ۱۳ 
روز سسم رور پسجم رور چهارم رور سوم رور دوم روز اول 
زور : 


۳۱۳۷ 
شکل ۱- تاثیر دماهای 11 (۲۵ درجه سانتی گراد) و 12 (۸ درجه سانتی گراد) با افزایش زمان انبارداری بر کاهش وزن برش‌های سیب رقم گلدن 
دلیشز" (دامنه اختلاف معنی‌دار در سطح احتمال ۵ درصد با آزمون توکی) 
200۱6 01 ووم۱ )ص۷۵۵ 0۵ ما ممه۵) ۱0۸۵6281۵ ۱۷۸16۵( 8) 12 200 (؟ 025 11 ۲۵۵۵۵۵۲۵۲۵ 01 ]61160 1۳۵ -1 ماهز۲ 
(0.05>م او6) ۲20۵6 معا ۲) ممءناه مدمت‌نلهظ 


شکل ۳- اثر متقابل ژل « اسانس بر کاهش وزن 


۲۴ ۶۶6۱۲۱۵15 200 اع6 


تیمار ژل و اسانس 
سیب رقم گلدن دلیشز"(0ع شامل زل 
اسانس ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر) 


1 


بدون اسا 


دس 
(ستون‌ها با حروف مشترک فاقد اختلاف معنی‌دار در سطح احتمال ۵ درصد) 


» (ع ژل و اسا 


1 باعع ادتاجهععع-جمد مع0مل‌ص 0ع) "مامتا م16 ۰ب مام‌مرد موما اطاعنه جم لزن ادتاصوعی* آمع اه اه «متادهاصز 1۳6 -3 موز 
(۱66۲ ۵ ۱۷۲۱ 25 01 ادتاجهعیی 20 امعم 2ع ماه اهتاصهعیی انا بمص ۱۲ 10 0صه آمع 


سس 


(0.05>م باوع] ۲2026 5 016۵ ]۰ دعمصمتم]نل اصهع‌تگتصم ند مط 27۵ عناع1 صمحصصطمی ۷۸6 وتعظ) 


۰ میلی‌لیتر بر لیتر 22 ژل و 
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و 3 
۹ 
5 ۵ و ۵ 8 ٩‏ ل ز ل 3 
0۳ ك سس لس ۳ لس لس س اس 
ض ۱ 5 (9) 
۵ هه 6 
۸ 5507 ِ - ۲ ۳ 
0 بو ِ 


بررسی اثر میدان مغناطیسی. اسانس رازیانه و ژل آلوئه‌ورا بر قهوه‌ای شدن 


سیب 
122 


تازه‌برش خورده رقم گلدن دیشلز 


۶۳ 


(0.05>م باوع] ۲2086 5 01۵ ]۰ دعمصمتم]نل اصه‌تگتصع ند مط 2۷۵ عناع1 صمحصصرمی ۷6 وتعظ) 


0صح امع اه ملع ادناجهوعع-جمه مع0سصا 0ع) مامتا هام0 .ی مام‌مرد کم ده اه احتاصهععی* آعع ۵۲ ععه حهمنا‌جهاصا م۲ -5 نامز 
(۱۱)۵۲ ۵ ۱۷۱ 25 01۱ اوتاصهعیی 290 امعم 22 واه اهتاجهععی ع)ز1 تمه ۱۷۲۱ 10 


تون‌ها با حروف مشترک فاقد اختلاف معنی‌دار د احتمال ۵ درصد 
سون خروف مسر معی‌دار در / 


آسانتن: ۲۵ میلی لیر 


سیب رقم گلدن دلیشز (20 شامل زل بدون اسانس 21 زل و اسانس ۱۰ میلی‌لیتر بر لیتر 22 زل و 
بر لیتر) 


شکل ۵- تاثیر ل و اسانس بر میزا 


‌ 


اسیدیته 


۲۴ ۴۶56۱۵1 200 اع6 


تیمار زل و اسانس 


82 


1 


20 


۳ 
3 


در رز 


3 


و 


2 


و 
[ 5 
ی 


0 
0 


ات 


1 


3 


را 


ی 
ِ 


0 
0 
ری ری رد رز 


3 
2 


ی 
را 


ری ی ری میتی ور 


رل ویر 
ور زر 


9 
0 


5.98 


ی ی ی ی ی ی دی ی ی ی 2 


3 


(0.05> باکع) ۲26 5 متا[ وممصمعمن اصه‌تصعنه مظ 27۵ هام1 محصصرمی طذ۳ قتجظ) 


آهع 1 ,لمع اهتاصهوعه-صمه معلسمصز ی مسمت‌نله0 مع16۵۱0.بن عامرمرد 560 من آزه آدتاممممی*< مج 01 )عله «منادهصا 1۳0 -4 وساعز۲ 
(ع6ا ۵ ۱۷۲۱ 25 011 اوتاجهویی 20 امعم 2ع ماه اهتاصهویی تعانا جمصر ۱۲۱ 10 20 


تون‌ها با حروف مشترک فاقد اختلاف معنی‌دار د احتمال ۵ درصد 
سون حروی, مبصر محتی‌دارز دز / 


2 ژل و اسانس ۲۵ میلی‌لیتر بر لیتر) 


شکل ۴- تاثیر زل و اسانس بر میز 


آن مواد جامد محلول 


سیب رگم 


"گلدن دلیشز (ع شامل زل 


بد 


ون اسانس. 21 ژل 9 اسا 


نس 


۰ میلیلیتر بر لیتر 


۲ ۲556۱1۱31 200 اع6 


تیمار زل و اسانس 


21 


6 
م‌ 


‌ 
هر 
و رن تور 
و 
اف رای ی رل رل رل ره 
رل ما ال رل ی نز 
ی رت 


0 


ی 
ك 
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رز 


و 
و 


ی 
ی 


ت رز 


کی 


مب 


4 


9 


ی 
و 


0 


ی 


در 


7 


106 


108 


11 


114 
112 


)96( 25 


ی 


116 


118 


۳ ۳« > 6 ]نو 


زر 


12 


ی 
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2 2 25 )2 ۱6۵۵20۲۵ هم 


1 


شکل ۷- تاثیر دما بر کاهش وزن برش‌های 
21۳00 


سیب 


رقم گلدز 


د‌ 
د‌ 


ما 


د لب 


)1( 


0 


(4) 16۱0۴06۲۵۲۷۲۵ 
1) ۱۱6و جبمت‌نله0 ۰۱۵۵۱0۵ مامرمرد ۵ موم اطونه ۷ جه ده مه 0۶ ۲1۲۵۵۲ -7 مسباعز۲ 


دمای 


11 
محیط ۲۵ در < 


حه 
(ستون‌ها با حروف مشترک فاقد اختلاف معنی‌دار در سطح احتمال ۵ درصد) 


سانتی گراد. 2 


(0.05> با5ع) ۲26 5 وملنا [ دممصممنل )صه‌گتصعنه مط 27۵ هام1 محصصرمی طذ۳ تجظ) 


دمای ۸ درجه سانتیگراد) 


6 
1 ۵" 
۵1 تِ 
لو 3 
ی 
(زی 
1 3 
2۰ 
ی و 
را جع ۰ 
اف ی ی ی ی ی 2 ۳ 
 //‏ هي 3 
یر در طرش - 
ط ۱ 
زد ردو زرط ور ان ۹ 
0 و و 4 
ری ی ی ری ریز ۵و 8 سا 
ی ی ری ری ری ری رل ۱ 2 
0[ و ؟ 3 د 
دوز 
0 
و 
۲ گ ( .۰ 0 
و [ 9 ل 
0 5 
2 0 با 2 
گر هر 8 
و ود ۵ و 
سس 3 7 3 
- 43 گ 
و 
۳ ۳ 
هر و و ۵ شاد ۵ 
0 و 2 
در و وه ی اد و 
و ی 5 و 5 7 
ی و کرو ش ِ 
مر ی تور 0 2 
0 و ۶ 5 
ی ی رگ 2 2 < و 
ِ ء 2 1 
و 1 9 3 
۵ ت 
ح 2 4 
5 له ٩٩‏ 
8 ب 2 
ب 3 ص 0 بم بم ۰ ‌ 0 بم 
[2 زب ۰ ۰ لس سم ِ نم نًِ ِِ 
۰ ‌ ت ‌ 0 9 ه ِ 2 5 (9) 
کر ۳ ۰ 
0 (7) ۲ 6 
ت 7 
0 و ول 
مه طد 
2 ك 


بررسی اثر میدان مغناطیسی. اسانس رازیانه و ژل آلوئه‌ورا بر قهوه‌ای شدن 


سیب تا 


زه‌برش خورده رقم گلدن دیشلز 


۶۸۵ 


۶۸۴ نشریه علوم باغبانی (علوم و صنابع کشاورزی). جلد ۰۲۴ شماره ۰۴ زمستان ۱۳۹۹ 


دما در هر سه فاکتور مورد اندازه‌گیری در سطح یک درصد 
معنی‌دار شد و در هرسه فاکتور دمای ۲۵ درجه سانتیگراد (11 بیشترین 
تغییر را حاصل کرد. 

میوه و سبزی‌ها از جمله مهم‌ترین محصولات باغی هستند که 
نقش مهمی در تامین نیازهای غذایی و سلامت انسان دارند. بر اساس 
آمار فائو سرانه مصرف میوه در ایرانی‌ها ۱۵۸ کیلو گرم در سال دو برابر 
کشورهای توسعه یافته و سه برابر کشورهای در حال توسعه می‌باشد. 
با این وجود بسیاری از مردم از بیماری‌هایی رنج می‌برند که از مصرف 
ناکافی میوه و سبزیجات منشاء میگیرد. توجه به اين‌که وضعیت 
ظاهری محصول از مهم‌ترین شساخص‌های ارزیابی بازارپسندی 
محصولات است و فراوری مواد غذایی برش خورده باعث کاهش 
ماندگاری و تغییر رنگ آن‌ها می‌شود و سطوح برش خورده و زخمی 
شرایط مناسبی را برای رشد میکروبی فراهم میکند (۲۴) که به تبع آن 
وجود هر گونه علایم آلسودگی؛ پوسیدگی و نرم شسدن میوه 
باعث کاهش زیادی در بازارپسندی محصول می‌شود. بنابرین هر 
عاملی که سرعت پیری را کاهش دهد و از رشد علایم پوسیدگی» 
کاهش وزن و چروکیدگی میوه جلوگیری کند باعث حفظ وضعیت 
ظاهری و بازارپس‌ندی محصول خواهد شد (۴). در نتیجه 
استراتژی‌های کنترل کافی در حین ذخیره و نگهداری تولید مواد 
غذایی برش خورده باید کاهش ارزش تغذیه‌ای و خواص حسی و رشد 
میکروبی را به حداقل برساند (۱۳). با تلاش و دستیابی به مناسب‌ترین 
روش‌های فرآوری می‌توان از ضایعات این محصولات کاست و به 
طور مستقیم بر قيمت‌ها تاثیر گذاشت. در پژوهشی تاثیر اسانس 
رزماری و درمنه را بر روی کنترل پوسیدگی و خصوصیات کیفی میوه 
انبه را بررسی کردند که مشخص شد اسانس‌های گیاهی تاثیر مثبتی 
بر روی حفظ کیفیت میوه دارد و اسانس‌های استفاده شده باعث حفظ 
سفتی بیشتری در میوه‌ها نسبت به شاهد شد (۱۰). اما در پژوهش 
حاضر میوه‌های برش خورده که با اسانس تیمار شده بودند سرعت 
قهوه‌ای شدن را زودتر طی کرده و نرم شدند. خسارات کاهش وزن 
میوه به طور عمده بات نفس و تبخیر آب در اطراف پوست میوه 
ارتباط دارد هم‌چنین کاهش وزن میوه درنتیجه از دست‌دهی آب از 
سطح میوه‌ها می‌باشد(۱). 

پوشش ژل آلوئه‌ورا روند کاهش وزن پس از برداشت میوه‌ها را 
کند می‌کند این امر به خاصیت هیگروسکوپی ژل نسبت داده می‌شود 
که قادر به تشکیل سد و مانع در مقابل انتشار آب بین میوه و محیط 
است (۳). در تحقیقی بر روند کاهش وزن در میوه‌های شلیل تیمار 
شده با ژل آلوئه‌ورا نسبت به شاهد نشان داد که مرحله رسیدگی کامل 
میوه‌های پوشش‌دار شده با ژل کاهش وزن ۶۵ درصد کمتر از 
وهای شاه بوک بخ بط وهای کشیا ول الرته نا 


پوشش داده شده بودند مقدار کاهش وزن,» تغییر رنگ و مزه» مواد 


هام مطول (056) تیه تیار قاهی کر ول فان او شیر 
بود (۷). ژل آلوئه ورا به راحتی در آب حل شده و در تمام اطراف 
محصول به یک اندازه پخش می‌شود. این ژل دارای مزایای دیگری 
نظیر حفظ مواد معطر داخل میوه. بهبود خصوصیات ساختاری سلول 
مثل درزگیری» پوشش محل زخم و بریدگی می‌باشد (۲۰). که در 
این پژوهش تاثیر مثبت آن به وضوح قابل مشاهده بود و مشاهده شد 
که در نمونه‌ی تیمار شده با ژل آلوئه‌ورا کاهش آب میوه و کاهش 
وزن کمتری نسبت به تیمارهای دیگر داشت. در پژوهشی روی 
گیلاس نشان دادند که ژل آلوئه‌ورا مانند یک پوشش خوراکی عمل 
می کند و باعث کاهش اتلاف آب میوه و حفظ وزن و سفتی بافت 
موه مت ود ۰۱۴ متسه و قلیت اي های تنم یه کنیاه 
دیواره سلولی (پلی گالاکتروناه بکتین متیل استراز و زایلان از) را 
کاهش می‌دهد. به منظور مطالعه اثر ترکیبات طبیعی بر طول دوره 
نگهداری انبارداری» از موسیلاژ کاکتوس آپونتیا و اسانس آویشن و 
ترکیب این دو تیماره جهت پوشش دار نمودن میوه توت فرنگی 
استفاده شد و نشان داده شد در تیمارهایی که از موسیلاژ کاکتوس 
آپونتیا به صورت خالص و چه به صورت ترکیب با اسانس آویشن 
اتفاده هم تشعیی موه آفرایشی وراه جات مطول کتاهن رافتنعم 
همچنین آب میوه و تردی بافت میوه حفظ گردید. این تیمارها بر 
درجه اسیدی و اسیدیته کل میوه اثر نداشته و تیمار اسانس از تغیرات 
رنگ و طعم میوه جلوگیری نموده و در واقع موجب حفظ رنگ و طعم 
میوه در طول انبارداری گردید (۲). این پژوهش بر خلاف پژوهش 
حاضر بود که اسانس رازیانه بیشتر باعث تخریب بافت برش‌های میوه 
شد تا حفظ سفتی برش‌های سیب. در پژوهشی بر روی گیلاس سیاه 
مشهد مشاهده کردند که تیمار گیلاس با ژل آلوئه‌ورا باعث کاهش 
تنفس میوه‌ها به میزان ۵۰ درصد طی ۱۶ روز نگهداری در سرد خانه 
و به اضافه یک روز در دمای معمولی اتاق شد. که این پژوهش 
مطابق پژوهش حاضر بر روی برش‌های سیب بود. در پژوهشی دیگر 
بر روی انگور نشان دادنده انگورهای تیمار شده با ژل آلوئه‌ورا نسبت 
به انگورهای شاهد سفتی خود را به میزان ۵۰ درصد بیشتر بعد از ۲۱ 
روز نگهداری در سردخانه به اضافه چهار روز در دمای اتاق حفظ 
کردند (۲۳). 

در متاخ اوه رایس ای گیاه در رل 
بیماری‌های پس از برداشت میوه و سبزی به عنوان روشی بیولوژیک 
و موثر و درعین حال ایمن توجه بسیاری از پژوهشگران را به خود 
جلب کرده است (۱). استفاده از اسانس‌های گیاهی می‌تواند ضمن 
تأمین سلامت و ایمنی محصول باعث کاهش ضایعات میوه شوند 
(۱۶). در اين آزمایش نیز برش‌های سیب تیمار شده با اسانس و 
تیمارهای آلوئه‌ورا بدون اسانس هیچکدام دچار فساد قارچی نشدند. در 
تحقیقی بر روی تاثیر اسانس‌های گیاهی مریم گلی و مورخوش و 


بررسی اثر میدان مغناطیسی. اسانس رازیانه و ژل آلوثه‌ورا بر قهوه‌ای شدن سیب تازه‌برش‌خورده رقم گلدن دیشلز ۶۸۷ 


کلرید کلسیم بر روی کنترل کپک خاکستری در توت فرنگی نشان 
دادند که پوسیدگی در میوه‌های تیمار شده به جز مریم گلی به طور 
کامل کنترل شد. سفتی به طور معنی‌داری در میوه‌های تیمار شده 
بیشتر از شاهد بود. در این تحقیق نشان دادند که کلریدکلسیم و 
اسانس گیاهان دارویی درکنترل و حفظ کیفیت پس از برداشت توت 
فرنگی به مدت ۱۶ روز موّثر بوده است (۲۹). 

با توجه به تحقیقات بسیاری که صورت گرفته است تیمار میوه‌ها 
یاقا با اف ار‌های ماس کرام تا اق ابقر عمیر 
منظور بررسی اثر اسانس گیاهان داروبی در افزایش عمر انباری 
پرقال لاسام فش شا شام شهاگن ها ری 
درصد پوسیدگی در تیمار میخک ۵۰۰ میلی لیتر در لیتر و کمترین آن 
در تیمار شاهد بدون زخم با شستشو رخ داد که با آویشن ۷۵۰ زیره 
۳۵۰ و مرزه 2۰۰ 9 ۷۵۰ میلی‌لیتر در لیتر اختلاف معنی‌داری نداشت 
استفاده از پوشش آلوثه‌ورا غنی شده با اسانس گلیر موجب حفظ 
خواص کیفی و کاهش تخریب خواص حسی میوه هلو طی انبارداری 

گزارش شده است که اسانس‌های گیاهی مانند هر ماده دیگری 
در غلظت بالا اثرات سمیت بر روی میوه دارد. در پژوهشی مشاهده 
ند که خافت بای استانس راتزاته بو شرره باعت: افت ابش ورصبد 
کاهش وزن می‌شود که به نظر می‌رسد به دلیل افزايش شدت تنفس 
وچ پافتی کلظک با لا اساشن علاوم ند ارت که امه مکی در 
سطح میوه شد به عنوان یک عامل تنشزا باعث افزایش فعالیت 
حیاتی سلول شد و مواد غذایی ذخیره در سلول را به مصرف رساند 
(۲). که این قانون در مورد میوه‌های برش خورده نیز صدق کرده و در 
این تحقیق نیز غلظت بالای اسانس شکل ظاهری سیب را بیشتر از 
سایرین تخریب کرده و زودتر اکسید و فهوه‌ای گردید. 


منابع 


بررسی آثر اسانس‌های گیاهان دارویی رزماری و درمنه بر کنترل 
پوسیدگی ناشی از قارچ آسپرژیلوس نشان داد که تیمارهای استفاده 
شده تأثیر معنی داری (در سطح پنج درصد) در جلوگیری از پوسیدگی 
میوه انبه در مدت انبارمانی داشته اند. در پایان آزمایش تیمارهای 
اسانس رزماری (۵۰۰ ماکرولیتر در لیشر) و بسد از آن درمنه (۱۰۰۰ 
ماکرولیتر در لیتر) به ترتیب با درصد پوسیدگی ۱۲ و ۱۳/۲ درصد 
کمترین پوسیدگی را نشان دادند. اسانس‌های گیاهی تاثیر مثبتی بر 
کیفیت میوه نشان دادند. به طوری که اسانس‌های استفاده شده سفتی 
بیشتری نسبت به شاهد نشان دادند. بیشترین سفتی بافت میوه در 
غلظت‌های مختلف رزماری مشاهده شد. میوه‌های تیمار شده دارای 


میزان آسکوربیک اسید بیشتری نسبت به شاهد بودند (۱۰). 


نتیجه گیری 

در همه‌ی پارامترهای اندازه‌گیری شده دمای ۲۵ درجه 
سانتی‌گراد در سطح یک درصد معنی‌دار شده در نتیجه اثر تخریبی بر 
صفات سیب داشت و نگهداری سیب برش خورده در دمای محیط 
مناسب نبود و ماندگاری آن در دمای ۸ درجه سانتی‌گراد مفیدتر بود. 
میدان مغناطیسی بر 0۳1 تاثیری نداشت و همچنین در حفظ شکل 
ظاهری سیب موثر بود. ژل و اسانس در سطح یک درصد در همه‌ی 
پارامترهای اندازه‌گیری شده معنی‌دار شد و با توجه به مشاهدات 
استفاده از اسانس رازیانه هر چند باعث جلوگیری از رشد باکتری و 
قارچ‌های عامل فساد شد اما باعث تغییر رنگ و تخریب زودتر 
بافت‌های سیب شد. استفاده از پوشش ژل آلوئه‌ورا به تنهایی در حفظ 
و جلوگیری از کاهش آب مفید بود. با توجه به داده‌های کیفی میدان 
مغناطیسی تأثیر مثبت و غیر قابل اغماضی در حفظ برش‌های سیب 
داشت و این تیمارها از نظر ظاهری و اکسید شدن بهترین کیفیت را 
در مقایسه با همه تیمارها نشان داد. 
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417-۰ :32 ۱۷۲۵0 01ظ طمهصم۵0ع۳۱ ۲۱۵۱0 

اصعام ۵۶ ۱۵۷۱۵۷ وتان ۸ .2017 ۷۰ ۱۷۲۵2720۳1 0صح .۷۲,9 م0صهتن وی صصمحو))م۱! وبا تمطمت]۱۷ ,۷ تععمط ,.1 2 ی ]19۳6۳0 
۱۳۸۲ ۶ ممتمامه‌صهمامها ما عم موه مه مه مص۵مهع وم ففیا افو فمتمنا0ع؟ ۶۵۲ فلوم ممتا01060 
.70-4 :97 ط۶۵)۵600ظ وم .ات۱۱1۵ 

۶ ۸۵0۵11620100 .2019 .0.هازیی۴ طم21112۵0ط1 ره .تصفطه۱۷۲۱۲2 ری .تصقامطت ره تصفطامصهم میدن ره .اهتمطیز20۳ 
,۷۵5 ۵5۱60 ۳۳/۷) )تا طمقعم مهد ۵۶ معدتماو صا لذه لدتاصعووع هعنامومه طاز< 00ص عماجم (عع ۷۵۲۵ ۸۸/06 
75-۰ :4 و۱80 ۴000 مه ممتاتت بط ۵۶ تقصصتمژ صقتصه1 .(رتصح 2 

۲۳۲۱۷۵۲۹۱۱۲ منطو .رعماملوروطم )قع تم ]فوظ 2008 ۱۷۲۰ تصصحطه21-۴ 

مط جه ]مان منامطامعل۷0۵2ظ مصررط 1 ۵۶ اعمع۴۲ه 1 ,2009 ۱۷۲۰ تتعطموظ مه .۱۷ تمقصوان رب تصعلمو رظ لعمطع22-82 
174-۰ :(6)3 ۱۷۲۵60۱6 ۳۱۵۲۵۵ ۶ه امصیتاه0ز. ۲2۸5 ظا بممانا متافقع 0660صمصقطاه ۵۶ ممتامه 2۳۵7 

کقعط 0صح حصتاتعلق ۶ ۲۵۱ م1 .2004 .12 0ععلع ۷ 0صح و.۲ صعلانتان ریو مالتاعمن ورن موم مضه ری مصورم23-8 
40ج ب«عمامنظ )وع۷تقطو0ظ بصتاام مد معقصعل اهعتصهطهعصه رها ۵0مت4ص1 ومعصمقمطه آهمزومامتووطا ماه ماه ما واصمحاهعه 
.155-7 :34 ۷ع010صطع6 1[ 

دماج 014160مصص طز مصنآمد0 0۶ ۳۲۲۵۵۲ .2016 .هر تصهان م4صه رب طمه2نطم12 .لا 96022021 ریق 00عهو 0201ت2ط-24 
یل یمیت موبامطصوعن دمک ۵۶ ومتافتهامد هه تمقجمی مه لمعتمصمطانمملد بطم رم هصتادمع صفوماتطه ع01ان0ع هه 
363-۰ :(13)02 موم زومامصطهع 1 فصه عمهع561 ۳۵۵0 صهتصد گم متام[ .26100 ٩00۲22‏ 

همه 1۶6 معجتماو چم للم ل2تاصووعع ههام لمصمن0عمجط ۵۶ ۳۲۲۵۵۲ .2012 بخ هام۱۷ صرح رنه تطاملماتاهطه بط 25-9۳172201 
لمح 7عم۱ملوطظ عمط فوظ .عههتماه تمه ها (متمصمله ۲۷ .نا هه تن ما۷ مممدته ۵ اللدتان 
1-۰ :(1)03 م۲۳۵0 مامت تم آ۵ «وماممطمع [ 

۵ 220 اممصتامه رعاصمت‌تاعومع اهعتصمل .2006 0۰ صهلهامن 20 .۱۲.۲ مصموهم‌صما نا ریگ ۷۲2۳۵ بت طاعصتص26 
745-۰ :(17)9 00۵۲01 ۱0۵0 .60201 م2660 فاصم لاه ماتاه۷01 ۲۵۵۵۲6 ۳۵۵/۱۵۵۵۵۸۵۸ ۵۶ افتاجماوم 

۵٩ ۵۷‏ ۷ فظوم صتح)صتقظ فعصتاهمم 2010 2200۴016 مه ۷۵۲۵ ۸۵۵ .2016 خر عدتصصمحطرظ مه ریک,۷۲ 9202 ر.رظ.۵ 27-802۷2۲ 
29-5۰ :114 ب«عما0ط0ع1 0ص «رعماماظ )و۷۵ 2۲و۲۵ )دبا رها هو ۵۶ 1۵280 اه1ما۲0منه م۲۵0۵ هه 

مج مماناه‌طماممه ملجممعو گم ممتاقتاه۳۷ .2019 .۲ صقن 20 وکا تتماصفافک بیط لول با 28-12201220 
۹ مالامطم2ه تملصا معتقلنه ممتقمهمفتاه رصم مصیمفط داوم صامطاممعممهعن1 ما انامه مدمه 
489-۰ :(136)3 (۳0۳۲00) ممبوالیت صوع:0 200 مباووز 1[ باام )هه( .صمتاهاتهنآه 610 متام‌صعفحط متلقاه 200 

لمتاممووه 20 م0ترماطه حصتتتم له 01 ۳1۲6۵۲ .2018 .ظ ژفنا۵۷0 هه ریخ تتهزاوونا مفتتلم ۱۷۲۱۲۳2۵ رو ت2عماعقط رو تمامفصطه ]2921 
۵ ) )۳2۱۵۵۲ ۵۶ اماجهه فطا هه 0۲۵ ۳۵۵ مصح و0۳۲۵ ۵۲۵ ,۱۱۵466 2:۱/۳۱۵۲۱۵ ۵1 وله 
۰ :17 ۲۶۵0066 ۳۱۵۲ ۵۶۴ ع010ظظ160 07۵/1۵58(۰ 

اجعم11 0۴ ]61160 ۰1۳6 .2012 ,۸۱۵۸ ]۵0202728 مه ره تناو ریک ص۵22 تطنامام۲ وب 20[مصصرموه) ربق 2۳026 30-۷ 
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۳۲۵۵0 گه اقصتتاهژ رامع هط تب تسده اه وتلمتن مصتصته‌صنقمظ وه 8 ۷۵۰۵ ۸۱۵۶ ۵۶ دعمتاح‌تاهع‌صهم 
۰ :22 1۵۹6۵۲600 

۶ لمصیامل طفتاترظ م1 .قوممعبتامعه احعتصتاه و16 ۵۶ ۱۵۷1۵ متاقصهاد و5 ۵ ۷۵۲۵۰ ۸/02 .1999 ۰ظ ]فص 0ص2 ریگا.ظ تماعن0 31-۷ 
823-۰ :49۰ ۲۲۵۸۵۵۵ لهتمعع0) 

تمصصصتام‌نن گ۵ وا المع مطا من 1010 متامصهمصط رها اصعصاهع0160۲ ۹660 0۴ ۳1۲۵۵۲ .2005 .) ش 20 ر. ۷ ۷20۵2 ,.۷ لآ .۷ 32-۷20 
.286 :(54)3 0)020۷ظ ل2)ممصتمصدظ لمح اماممصممد ۱ص ممتاهنه ظامامدن ماه ما فعصتللععو رای وتسعت) 


نی باغبان صنایع کشاورز 
نشریه علوم باغبانی (علوم و صنایع کشاورزی) عون امسالهت ۲۱0 ۵۶ اممسته[ 


جلد ۰۳۴ شماره ۴. زمستان ۱۳۹۹. ص. ۶۷۹-۶۹۱ 9 679-1 ۲۰ ,2021 ص۱۷ ر4 0 ,34 ۷۵۱۰ 
شاپا: ۴۷۳۰ - ۲۰۰۸ که 0 - 2008 :185(1 


(۱۹۵۵0 60۵۵۱/۵۵۵ آعصص ۲ م۲۱۵0 ۱۷۲2۵۳۵۵0۵ 0۴ ۲۲۲۵۵۲ ع) مها وعنامه ۲۱8۲ 
۸ )هام۲ 0 م۳۰۵۱ 06 ۵ ۵ ۲۵۲۵ ۸/0۵۵ 20 (ز۵ (2زا«۵وعی 


۵ ۲۲ - 1127۲ محصصهطم] ۷ ۷۲۱ 
24-06-00 :160661۷60 
12-10-2020 :6660۲60 


تمعن مصا ما منال ۲۱۵۷۵۷۵ .لماع مامنالمم انام-طفع رطالقعط ۲۵۲ ومناوع۲ عصزسمع 2 و1 مه خممتام0ل0 1۳۸0۳0 
011 27 روع‌صمومطصادم اقعصظ مه آفتعهامدها ما باتااطاه)ممونه تتقط مه فامتلميم ۵۶ 0ص فنطا ۵۶ ممتاهتلمدع۲ 
۷ هه تیان معط صد مق2ع۲عع0 2 موه اوه ومت2001 ۱16۲00121 موم ,علووععم۳ تمه «اماهز0مصرطط1 
15 050ص ماطافاعوع۷ 20 )نبا دوع م1 ,ع72066همم(20 220 عاعها بقصطمته فا طا مععصفطه عصتلنمصا باعتالمم عط 0 
ما۲ ماووا 1[ .عامتال 0۳0 مه عصمنال 010 و1 1 رعص همع وا پاافالصد مط) فاص 0ص وتمامعو سمظ راع۷ ۲۵12 معط 0۶ م08 
0 0۳00۲۵01۶6 ع9عط) رصق تعطاه معط مر .ع1 عامطه تتعطا ما 06026296 2 م6 16208 واما0متم 96عظ) هد عنتامرن له هه 
8 221 1091010 مه تمامه رماحتووع؟ ,تمه متلقصررجصه 10262860 ما مبال صمتاصمله فناملزمه 
۲ ۷6۵۵۲۵016 200 وان ۵۲06۵9560 «المصصتصتص کن ممتام‌صنافوم ۵ ممممل۵71 2۲001 ظ۵عه فقط تفص ر۷62۲5 ۲۵۵۵۴۲ 
۲ ۱060 276 رعاه ر6تتملط حصبتعاقه رفمتعملل انا فلقه‌تصمه مصصمو .عمفهععلل متصمعطه رصقم ۵۶ ممتامم همم فط 
۵1و مص1ه هه . رم فلهعتصصمطه. موعط تاه رتامتلما ماطماهعع۷ 0ص2 تتبظ_ ظا مومم‌تنام. ۹201012۵10 
,60010065 52027۵09 216610210۷6 20۷728060 ,۰۲0۵۲۵۲0۲6 .عامهمصظا معط مقصصیط مفم20 7۵ مت رقصتامم‌صمم 
عصتلصماه مه اههد عصتساممه ۶۵۲ 0ماممصصمامرصظا مها همه فاهتتعافصظ عصتعه 020 1۳7010۷۵0 200 ومطامصه عصل9و6ع2۳۵ 
۵ مالناوعر ماصمامععع2 07۵0و فعصتادمی ماطتله ۵۶ ممتاهء‌نامومود .ععاطامامعع۷ مضه اتب کنام-طوم 0۶ 11 امه عطا 
۸ .۷۵۵۵۱2016 0 )۳1 مطا حصم مامتلمتن 0۲۵۵۵900 ۵ طمتاه دمم تعتاعها فصه طمتاع1600 1۵20 ۸16۲0۵۵121 
0ص ممنامرحنافممی متامانام رقاممطهو ۵ اعتل مطا ص 06۲60 تقوم جرفع‌ها 27۵ عامقصو معط ج وه ماه میاه همم 
امه اه ناماس مماووج یه رطع زه فلا عامطه وعهع‌عما ما عصعصاهمط ولهو ه عصتصا .عمتاتصصه] 
0۰ قفنطا ما لمع صتقصظ مط) 15 تممصتافومم 24 اممصمم نوم 


۵ ۷۱( ات۳0۵ آزه لمتاجووعی اعصجع ۶ امعه مطا ,رنه عتط مر :۱۷۲60۵۵06 290 عاهتمع) ۱۷2 

3 ص1 (هاوع1 نم 60 هه 00 «0تفصعاصا 1410 متامصهههه وب مصح ([ 7 ۱ 25 20 10 ,0عع2 ۵۶ واع۷7ع1 3 صل) [عع ۷۵۲۵ 

۲ ماممصادع0 ۸ 0996۲۷۵0 ۷۷۵۲۵ (0 * 25 هه 8) فععنااهتمم‌جصع] ععهعهاو ۳۷۵ طا نج دنرم 7 معصتییل فصمتاهمن۵1ع۲ 

۰ ۲۵10۴012604 «راماعامجمع ۵ ط) ص10 آمندم)120 ما عم قه ۲۲ .۵61 ۷۵۲۵ ۸02 ظ1 6۵2060 ۷۵۲۵ آ0تاجمم فطا 
0۰ ۷۷/۵۲۵ ۲2/6 ومتط هه فصه رقوم1 املع لهمزوه1۵۱و رام بالج نک راتلفتن عمام وج طمناه فاتقتا طمنطه [ 


0 وهام‌صوه 21 مر 1۱610 متاعصعمصه عطا ۶ه ممجمومعم مطا )ط) ۱7۵0مدد فالناوعر 1۳ صمنعی‌صومن 290 ممتععیه کز([ 

6۵ 1۳6 0۴ 0۳۵56۲۷۵008 186016886 صرح طماهرن وفهع۲عع0 رصمت2202ع0 فعطا ۲۵00660 لعع ۷۵۲۵ ۸۱02 ۷105 
امه مصه ممتامن0ع مادم بعته/۳ ۲60۲660 وعوهه له صا آهع ۷۵۳۵ ۸۱۵۵ ۵۶ معصووععم 1۳ .وععناه مامومه ۵۶ وع1۳016 
۵۵ 2۳0۷/۲۴ لهتمع02 0صه2 لهعصسظ بلله لفتاصهوویی امصعع که لها مممعلنل از 0مجع فقامرصهه فمطا ما .عو10 
0 0۵0۷۵۵۵ 1007628960 0صح باتلفتان صا مقهع0۲ع0 همم ۵ 20 11 روععت4صا ممصهتهمم(20 ۵۶ فصعا مد ناه رلعامه0۲۵۷۵ 
۶ ۳۱۱ 25 طاز/۳ 062060 ومام2 ,رلاصهت۸۵02 0 ۶ 25 220 8 21 ومام‌صصهه مطا صا 4ع۲عوهان فه )مه اهعصط صه 2۵۱0 
لح 60 2 طا له اهتاصمووه ابامطده صرح معمله اصمحطجه] ۷۵۵ ۸/0۵ 0۶ دیا م1 .1110۷صاه)ما تفص متعطا )دما نم اتاصهووم 
6 ,5007 ونطا 0۶ وعاناوعد معط مه عصتلع0عع2 اقععصمع 1 باصمصصهع اقعها مطا ۵۵ م6 نام مهب 11610 ماعصعههصه ع[وع[" 
۵۲ ما مود 15 رقممتاهمممصمم 109۵۲ مد فمتاهمم0۳ هلمج فقط طمتطه لاه لهتاجمووع تمصع ۵۶ ممتلهء‌ناممه 
م1600 ل0صه ممصهتههم(20 مطا عصتصتماصتمهه 0۶ ما ما ماطامانناه امه و1 غناها رامع لفتتمامجها 4ص اقعصنظ اموبهع0 مطا 
لزه لهتاصوویی طعونط هه 0عجعه ‏ وععللو ماووظ صمتاهلتده. تمطاعنط . مضه تفج وعفبتهه . 4و2 صمتامنتطاوع0 . متافوت 


,۲۱۵۵11۷ .2165و موم مطا صقطا عرمصظط مب باتاتصاماینههه تتعط )و10 مج ممها «امامآم‌ممن مصصهععها ممتهاجهعصمم 
۵۲ 0 20010108 صا رعتاممه ف۳72 ۱610 عتاعصهفحه ه طمنطنه صا فتصمصاهعتا عع ۷۵۲۵ ۸۱۵2 ]قطا 0و 0 6۵0910 ]1 
0 11610 متامصهمصط 4ص آهع ۷۵۲۵ ۸۱۵۵ 0۶ مود معط ۲۵۳۷۵۷ .صمتاه0ن0ده ووع1 4صه ممصهتهعمم2 069۲ 6ظ) 20ظ رصمتاصهاع۲ 

۰ وف نطا مد ۵0ونا ۵ هی مضه ناموت پوته۷ و1 ممصهتههمم2 ما متمصتف 


۱۳۷۲۵۲۹1 بصمتامنمظ تقاط که امممصنهمونا رامعم که ۷۲9۵ مه 0۲ووع۵1:ظ اصحاولودظ -2 20 1 
۰ ر 1۳21 ,021161 ۲۱۵۱ 

(۵۲0۵).26.15) ۵ ط۰1۵۷۵ظ تاتمحط ماه مصت موم دمم -۶) 

10]: 3 
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18 050 027۷-)۲09 رلهم۱ لهز۷]۱۵۲00 باه ا2لصمووم )صهام لفمم۱۷]۵01 رصاعم مامت 16۲۱۷۵0۵۵۵۰ 


